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넓낱낱‘낱딥낱 
D1mens1on 

1 45(L)X27(D)X60(H) 
2 57(L) x43(D)x 52(H) 
3 44(L) X 30(D)X 35(H) 

넓읊닙읊編닙 
D1mens1on 

1 68(L) X 50(D)X 47(H) 
2 74(L) X 53(D)x 40(H) 
3 63(L) X 46(D)X 35(H) 
4 58(L) X 40(D)X 33(H) 
5 70(L) X45(D)X40(H) 

낱낱낱읊딜읊딜 
D1mens1on 

1 57(L) X40(D)X SO(H) 
2 58(L) x43(D)x47(H) 
3 68(L) X SO(D)X SO(H) 
4 73(L) X 53(D)X 30(H) 

넓읊딥‘낱딥닙 
D1mens1on 

1 52(L) X 52(D)X 35(H) 
2 69(L) X44(D)X40(H) 

넓읊닙낱낱읊딜 
D1mens1on 

1 85(L) x40(D)x4S(H) 
2 60(L) X 40(D)X 35(H) 

닙읊읊딜낱딥읊 
D1mens1on 

70(L) x44(D)X 19(H) 

꽂푸딩 AL · 높은푸딩 AL · 우정푸딩 AL I 
Flower pudding mould 

1 꽃푸딩 AL / Flower pudding mould AL 
2 높은푸딩 AL / High pudding mould AL
3 우정푸딩 AL / Round tarte mould AL 

푸딩 AL I Pudding mould 

1 푸딩AL 특대 / Extra Large pudding mould AL 
2 푸딩AL L / Large pudding mould AL 
3 푸딩AL M / Medium pudding mould AL 
4 푸딩AL S / Small pudding mould AL 
5 푸딩AL 지즈케익 I Cheese cake mould AL 

푸딩스텐 머핀스텐 I Muffin mould 

1 높은 푸딩 스텐 II / High medium pudding mould 
2 높은 푸딩 스텐 I / High medium pudding mould 
3 푸딩스텐특대 / Extra large pudding mould 
4 머핀스텐 / Muffin mould 

푸딩人戶각푸딩 I Square pudding mould 

1 푸딩사각 / Square pudding mould 
2 푸딩 / Pudding mould 

주름푸딩 AL I Fluted pudding mould 

1 주름푸딩 AL L / Large Fluted pudding AL mould 
2 주름푸딩 AL S / Small Fluted pudding AL mould 

오발 I Oval mould 

오발 / Oval mould 
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실리콘판 Silicone sheet 

l�tl�XJJ>1\N" 
FLEXIBLE NON STICK 

MOULDS AND TRAYS 

1 Demarle(데말르)

Demarle는 세계 최대의 실리콘 진문 생산업체로서 세계 유명 호텔과 제 

고怪j의 제과장들에게 더 잘 알려진 회사임니다. Demarle의 생산품 중 
Flexipan은 기름칠을 하지 않고 바로 사용할 수 있는 제과. 제빵용전문 

실리콘 형틀의 고유이름 입니다. Flex1pan을 사용하여 제빵된 제품의 표 

면은 기름칠을 하지 않아도 광택이 납니다. Flexipan은 오븐, 냉동고에서 

동시에 사용할 수 있으며 사용 온도 범위는 -4o·c에서 2so·c까지 임니다. 

• Ref1031 미니머핀판 
Mini Muffins sheet 

II 
Mould 29(H)x 51(0) 
S h eet 600(L) x 400(D) 11111

• Ref1339 사바린판 
Savarins sheet 

•
Mould 20(H)x 66(0) 
S h eet 600(L) x 400(D) -

• Ref1586 미니사바린판 
60 M1n1 Savarins sheet 

II 
Mould 41(H)x 12(0) 
Sheet 600(L)x 400(D) 1!11

• Ref1117 미니휘난새 
Mini F1nanc1ers sheet 

-
Mould SO(L)x 26(Dp< ll(H) 
Sheet 600(L)x 400(0) -
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2 Flexipan의 유지관리

Flex1pan은 청소가 필요할 때마다 뜨거운 물을 사용 
하여 세척해주면 됩니다. 사용 후에는 절대로 스크레이 

퍼나 날카로운 솔로 세척하지 말고 부드러운 스폰지로 
청소하여 물기를 건조한 후 보관하십시오. 

3 Flexipan의 사용

Flexipan은 평평한 판이나 E�꾼! 위에 올려 놓고 사 

용해 주십시오 자동화 라인과 대량생산에 사용하기 적 

합하게 설계된 제품이므로 작업 시간의 단축과 편리함 
을증가시며 줍니다. 

4 Demarle 생산품

• TMC : 유리 섬유를 압축한 후 표면을 실리콘 코팅 
처리한바게트전용형틀 

• PAB : 알루미늄 바게트 판에 실리콘을 뿌려 
Non-stick을 높인 바게트 전용 형틀 

•SILPAT : 제과, 제빵을 하는데 사용하는 
Non-stick이 뛰어난 실리콘 판 

• Ref1413 미니타르트판 • Ref1560 팔각판 • Ref1562 피라미드판 
Mini Tartlets sheet 40 Octogons sheet 54 Pyramids sheet 

口 '2i 
Mould lO(H)< 42(0) Mould 43(L)x 40(D)< 26(H) Mould 35(L)x 35(0)< 23(H) 
Sheet 600(L)x 400(D) - -S heel 600(L)x 400(D) S heel 600(L)x 400(D) -

• Rel1340 하트 , Rel2265 반구 , Ref2001 하트 
20 Hearts 70half-spheres 30 Hearts 

mi 口
Mould 66(H)x 62(0) Mould 18(H)x 29(0) 
Sheet 600(L)x 400(0) - Sheet 600(L)x 400(0) -

Mould 52(L)x 49(D)< lO(H) 
Sheet 600(L)x 400(0) l!!I 
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(up size)           120(L) 80(D) 50(H)
(down size)   110(L) 70(D)

(up size)           120(L) 80(D) 50(H)
(down size)   120(L) 80(D)

기존의 제품은 수직으로 되어 카스텔라를 구운 후 냉각시키면

하부에 비해서 상부가 좁아집니다.

신제품은 상.하.부의 넓이 차이가 있어 카스텔라를 구워서 식혀도

상.하 균형을 이루어 사진과 같이 제품의 상품가치를 살려줍니다. 

기존제품과비교해보십시오!

Your Best Partner - WOOJUNG
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